Decembar 2025 — Bordo, Francuska

BUCCA~»

WINE BAR

Wbrse osdbe

Soupe aux poissons et sa rouille (150)

Riblja supa sa sosom od bijelog luka i bagetom

Camembert chaud a la confiture de figues (140g)

Kamembert sir sa dZemom od smokve i slaninom

Terrine de Foie gras (1209)

sa sosom od pomorandze, jabuka, brio3

Huitres d’Atlantique (60g)

Kamenica sa minjonet sosom, po komadu

Vols-au-vent aux champignons (t60g)

Pecurke u lisnatom tijestu

GLAVNA JELA

Tournedos a la bordelaise (350g)

Junedi biftek sa pecenim krompirom i 3argarepom

Cuisse de canard confite 3509)

Paciji batak sa so&ivom i ukiseljenim lukom

Lagneau de Pauillac 630g)

Jagnjeéa ple¢ka sa kremastom palentom i prazilukom

Loup de mer aux fines herbes Goog)

Brancin sa salatom od bilja

Cabillaud a la bordelaise Goog)

Bakalar zapeéen sa panko prezlom i zaginskim biliem

DEZERTI

Poires pochées au sabayon (t60g)

Posirana kruska sa sabajonom

Tarte au chocolate (140g)

Tart od &okolade

Creme brilée aux ﬁgues séchées (1309)

Krem brule sa suvim svokvama

10€

16€

34€

25€

29€

Salchichon Iberico de bellota oy

Bresaola (o9

Jamon Iberico de belotta sy

Kozji sir sa medom, orasima, suvim groidcm (150g)

Parmigiano Reggiano odlezavao 36 mjeseci sy

Salata sa rukolom i kinoom @50
Kroketi sa Iberico prsutom i ajoli sosom @509

Burata sa rukolom, ukiseljenim lukom i
ljesnicima coog

Gambori u puteru, bijeli luk, korijander @509

GLAVNA JELA

Black Angus burger brio$, ¢edar sir, dzem od
luka, “jalapeno” e

Domace $pagete sa mocarela sosom paradajz
salsom i pistadijem @sop)

Peceni karfiol badem krema i sos od nara 6oog

Rizoto sa pilctinom, parmezanom i vlascem
(300g)

Junedi obrazi u lisnatom tijestu, pe¢ena paprika
i ukiseljeni luk sooy

Black Angus ribeye sa pe¢enim krompirom,
§argarcpom i dcmig]as sOsom (350g)

PRILOZI

Krompir pire / sotirano povrée /
miks zelenih salata (409

Domacdi hljcb $a aromatizovanim puterom  (90g)

18€
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14€

15€

18€

23€

54€
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PJENUSCI

Prosecco Brut, La Farra NV 7€
Champagne, Louis Roederer NV  22€
Champagne Ros¢, Bollinger NV  26€

BIJELA VINA

Chateau de I'Orangerie, Grande 2024 6€

Cuvée Blanc
Chateau Picquc—Caillou Blanc 2023 8€
Chateau M:11;11'tic—L:1gr:1viérc Blanc 2019 17€

Chateau Cheval Blanc “Le Petit 2022 46€
Cheval” Blanc

Chardonnay “Zrak” Patrimonio 2024 8€

CRVENA VINA

Malbec, Jean-Christophe Icard 2020 6€

Chateau de 'Orangerie, Grande 2023 6€
Cuvée Rouge

Chateau Belgrave, 2016 12€
Grand Cru Classé (Haut-Médoc)

Chateau La Croix du Casse 2019  14€
(Pomerol)
Chateau d’Armailhac 2009  33¢€

Grand Cru Classé (Pauillac)

Cabernet-Sauvignon, Arhonto 2020 9¢€

DESERTNO VINO

Chateau de Rayne Vigneau 2015 9¢

ler Grand Cru Classé (Sauternes)



